SALATE & POMMES

SALATE

Kleiner bunter Salatteller 4,10
mit Ciabatta®!

Bunter Salatteller
Tomate, Gurke, Blattsalat, Paprika, eingel. rote Zwiebeln® & Ciabatta®’ 6,50

Wahlweise zusétzlich mit

Guacamole 0,90
Fetac 1,00
Baconr 1,00
Gebratener Hahnchenbrust 3,10

Griechischer Salat
Gurke, Tomate, eingelegte rote Zwieheln®, Peperoni, Schafskdse®, Oliven®,

Rotweinessigvinaigrette’ & Ciabatta®’ 8,40
Caesar-Salad ‘

Rémer-Blattsalat mit Ceasar ‘s Dressing®"©®, Parmesan¢ & Croutons®! 8,20
Caesar-Salad mit gegrillter Hihnerbrust 11,-
Portion selbstgebackenes Ciabatta®' 0,70

POMMES

Pommes Frites

rot™7, weif*4", und rot-weif 3,28
Chipotle Pommes 3,80
Knoblauch Pommes 4,20
Pommes mit Troffelél und Parmesanc 4,80

Susskartoffel-Pommes
mit Chipotle- Aioli*k 4,80




BURGER

BURGER

E-Werk Burger 100% Rind, Blattsalat, Essiggurke?, rote Zwiebeln,
Tomate & Knoblauch- Aiolibe 10,80

E-Werk FulafeI-Burger Blattsalat, Essiggurke?, rote Zwiebeln,
Tomate & Knoblauch- Aioli* (Vegan) 7,80

Southwest Burger 100% Rind, Blattsalat, Essiggurke?, rote Zwiebeln,
Tomate, Chipotle-Aioli** & Guacamole 12,80

Southwest FalafeI-Burger Blattsalat, Essiggurke?, rote Zwiebeln,
Tomate, Chipotle- Aioli®* & Guacamole 9,80

Bacon Cheeseburger 100% Rind, Blattsalat, Essiggurke?, rote Zwiebeln,
Tomate, hausgem. Bacon?, Knoblauch-Aioli*¢ & Cheddare 14,20

Mushroom Swiss Burger 100% Rind, Blattsalat, Essiggurke?, rote Zwiebeln,
Tomate, gebratene Champignons, Knoblauch-Aioli®¢ & Emmentaler 12,80

Garten FulafeI-Burger Rucola, geréstete rote Paprika, Tomate,
karamellisierte Zwiebeln & Knoblauch Aiq_ﬁ’;(Vegcn) ¥ 9,80

eréstete r(% Pap“,:

Chicken Burger gegrillte Hihnchenbr
Rucola, Chipotle-Aioli*, Guacamole & Emme

-~

Auf Wunsch mit:
Cheddarc

Emmentaler<

Baconr

Gebratenen Champignons
Guacamole

Ketchup~’, Mayob«m oder Senfe (kosfe!'fos)
il ‘-

LB

Alle Rinderpatties werden Medium gebraten, kénnen aber auch
durchgebraten werden. Bitte bei der Bestellung mit angeben.

Unsere Burgerbrétchen®9k sind aus eigener Herstellung und Vegan!




DEFTIGES

DEFTIGES

Hausgemachte Kasespatzle®'* mit Rsstziebelne’
Preiselbeeren & Gouda©

Mit BaconP

Schnitzel ,Wiener Art” 'b
mit Pommes

Cordon Bleu vom Schwein °'*
mit Pommes, wahlweise mit Gouda© oder Emmentaler*

Hahnchen-Knusperschnitzel o'*
mit Pommes

Pasta il Pommodoro?’
mit Tomatensauce und Parmesan®™

Schinkennudeln?’
mit Schinken™'? und Sahnesauce®

8,50

Alle Gerichte werden mit einem kleinen Beilagensalat®f serviert

Falafel-Teller 3 frittierte Falafel mit Soja- Harissa- Dip*'7,

Gurke, Tomate & eingelegten roten Zwiebeln® (Vegan)

Quesadilla® ™79 mit Gouda© gefiillt, gegrillt, dazu Guacamole,
& Pico de Gallo-Salsa

X

Unser Ciabatta ist aus eigener Herstellung und
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PIZZA

Pizza Margherita® mit Mozzarella® & Basilikum
Pizza Schinken®' mit Schinken™!? & Gouda©
Pizza Salami®' mit Putensalami™®! & Gouda*

Pizza Speziale“‘ mit Schinken™?, Putensalami™? ', Peperoni, Oliven®,
Champignons, Paprika & Gouda®

Pizza Funghi®' mit Champignons & Gouda*

Pizza Vegeiqle“‘ mit Peperoni, rote Zwiebeln,
Champignons, Paprika & Gouda®

Pizza Tex-Mex°! mit Rinderhackfleisch, Zwiebeln, Mais, Jalapenos’ & Goudas
Pizza E-Werk®' mit Bacon?, Zwiebeln, Paprika, frischen Tomaten & Knoblauch

Pizza Rucola®! mit Rucola & Parmesanc™

Auf Wunsch mit:

Fetac
Parmesanc
Knoblaych-Ol
Triffel-Ol

Alle Pizzen kénnen auch als Calzone zubereitet werden

ZUM KNABBERN.....
Erdnisse

Chips

M&M’s

1,00
1,00
0,30
1,00
1,00

1,50
1,50
1,50
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SOFTDRINKS, SAFTE UND SCHORLEN

SOFTDRINKS

Tafelwasser 04 2,50
Coca- Cola 237 / Coca- Cola light 234738 041 3,20
Fanta 277 / Spezi 23779 04 3,20
Zitronenlimo’ 0,41 3,20
Bitter Lemon'-47? / Tonic Water'¢”’ 0,4 3,20
Adelholzener classic & naturell 0,5/ 3,00
Adelholzener Mango 0,51 3,40
fritz kola?3”’ 0,331 3,50
fritz Bio- Rhabarberschorle 0,331 3,70
Red Bull?358 0,251 4,20
Club Mate' %37 0,5 3,50
Lemonaid Biolimo Limette/Maracuja/ 0,331 3,50

Blutorange/ Ingwer

SAFTE UND SAFTSCHORLEN FZEd

pur 0,41 Schorle 0,41

Apfelsaft 3,00 2,90

‘\M Bio-Apfelsaft (naturtriib) 3,30 3,10
. Orangensaft 3,30 3,10
Maracujanektar 3,60 3,30
Bananennektiar 3,30 3,10

Pink Grapefruit Nektar 3,30 3,10

Schw. Johannisbeere 3,60 3,30
Kirschnektar 3,60 3,30
Rhabarbernektar 3,30 3,10
Traubensaft 3,30 3,10

KiBa 3,40 3,30



HEISSGETRANKE

KAFFEE & KAKAO

Tasse Kaffee® 2,50
GroBer Kaffee® 3,50
Cappuccino®s 3,00
GroBer Cappuccino®c 3,80
Milchkaffee’« 3,50
Latte Macchiato® 4,00
Espresso’® 2,40
Doppelter Espresso® 3,20
HeiBe Schokoladec 2,50

TEE- CHARITEA /// BIO/ FAIR TRADE

Arabian Mint 2,20
Wild Fruit 2,20
Red Rooiboos 2,20
Kamille 2,20
Ginger Lemon 2720
Mate Boost 2,20
Masala Chai 2,20

Green Himalaya



" Bayreuther Hell "'
Aktien Zwick’l

Aktien Landbier "' (dunkel)

L
Maisel’s Weisse "'
- Maisel’'s Weisse alkoholfrei '

~ Ménchshof Natur Radler '’
Heldbréau Bauernbier " (dunkel)

Hofmann Pils '

~ Heineken 0.0 (alkoholfrei) !
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0,51

0,51

0,51

0,5

0,5

0,33l

0,33l

0,33l
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WEIN

WEISSWEIN

Trebbiano DOC! f(Rocca Ventosa)
Italien, Abruzzen, lebhaft, frisch, samtig und trocken 0,21 4 ,50

Pinot Grigio Veneto IGT'

Italien, Veneto, geschmackvoll, trocken 0,2 4 ,90
Silvaner QbAf
Rheinhessen, trocken, mineralisch, fruchtig, frisch 0,2 5 ,] 0

Classique Blanc Chardonnay IGP!
Frankreich, Languedoc, frisch, perfekter Wein fir jeden Tag 0,2 5,10

WeiBweinschorlef suBB oder sauver
mit Trebbiano 0,21 2,70 0,41 5,20

ROTWEIN

. Nomad Merlot IGP!

Ruménien, trocken, leicht 0,2 4 ,50
E' Arte Primitivo IGTf 2015 I
Italien, Apulien, fruchtig, ausbalanciert 0,21 5,30 i

Rotweinschorlef sGB oder sauer iy

mit Nomad Merlot o2l 3, 10 Euro 0,4i 5,20
i "

i 8w




PROSECCO & CO.

PROSECCO & CO.

Prosecco’ 0,11 3,90
Sekt Piccolof 0,21 5,50
0,2l 5,90

Aperol Sprizz"¢




LONGDRINKS

Havana Cola 237 4cl 50
Havana Kirsch 2 4cl 7,50
Wodka Lemon 477 4cl 7,50
Wodka Kirsch 4cl 750
Wodka Maracuja 4l 7,50
Wodka Red Bull 2358 4cl 7,90
Jagermeister Red Bull %358 4cl 7,90 .
Jack Daniel‘s Cola 237 4cl 7,50

GIN LONGDRINKS Mt GOLDBERG TONIC WATER! 47

Gordons Tonic 4cl 7,50
Bombay Tonic 4cl 7,70
Tanqueray Tonic 4cl 7,70
Sears Tonic 4cl 7,70
Mare Tonic 4cl 8,10

Hendrick s Tonic 4cl 8,60




RUM

Captain Morgan’s Spiced Gold ? 40%vol
Havana Club 3 Jahre 2 40%vol

GIN

Gordon’s Dry Gin 37,5%vol
Bombay Sapphire Dry Gin 40%vol
Tanqueray Gin 47,3%vol

Sears Cutting Edge Gin 44%yol
Gin Mare 42,7%vol

Hendrick s Dry Gin 44%vol

WHISKEY

- Jack Daniel’s Tennessee ? 40%vol
1eson Irish Whiske

. —
y 2 OVOI ;
i TR

il

2cl
2cl

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

2,90
3,00

2,90
3,20
3,20
3,20
3,20
3,20




Ouzo of Plomari 40%vol

Tequlia Cuervo Classic White 38%vol
Tequlia Cuervo Especial Gold 38%vol
Wodka Smirnoff 37,5%vol

Wodka Grasovka 40%vol
Frankischer Mirabellenbrand 40%vol
Frankischer Kirschbrand 42%vol

Frankischer Haselnussbrand 40%vol

LIKORE

Jagermeister ? 35%vol

Old Hag Pfefferminzlikér 2 18%vol
Polar Erdbeerlimes 2f 15%vol
Sambuca Romana f 40%vol

Frankischer Kirschlikor 40%vol

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

SPIRITUOSEN

2,90
2,90
2,90
2,90
2,90
3,00
3,00
3,20







~ACTER

WAS IST DIE KELLERBUHNE

o005

Die Kellerbihne ist Kneipe, Restaurant und Ver-
anstaltungsort in einem, und sozusagen das
Herz des Hauses.

Unser Chefkoch Jay und sein Kichenteam ver-
sorgen Gdaste und Kunstler, die bei uns auftre-
ten, mit leckeren Speisen aller Art, die in un-
serer Kiche frisch zubereitet werden. Hierbei
achten sie darauf, dass fir jeden was dabei ist,
denn egal ob Fleischesser, Vegetarier oder Ve-
ganer, jeder ist bei uns herzlich willkommen.
Jay ist ein echter Franken-Amerikaner, was
man auch an unserer Speisekarte erkennen
kann. Neben Schnitzel und Kasespétzle gibt es
auch mal Macaroni und Cheese oder unsere
beliebten Burger zum selber zusammenstellen.
Zudem gibt es in der KellerbGhne die gréfite
Getrankeauswahl im Haus. Gutes frankisches
Bier vom Fass oder aus der Flasche, leckere
Séfte in reichlicher Auswahl und ein grofes
Sortiment aus Softdrinks stellen unsere Géste

genauso zufrieden, wie guter Wein, Kaffee und
Tee. Erwéhnenswert ist auch die Selektion aus
verschiedenen Gin-, Whiskey- und Rumsorten,
durch die man sich mal durchprobieren sollte.
Da die Kellerbihne auch Veranstaltungsort ist,
kann es vorkommen, dass je nach Programm,
in wenigen Féllen Eintritt verlangt wird, mei-
stens ist sie jedoch frei zugénglich. Wir versu-
chen zu gewdhrleisten, dass jeder Gast in der
Zeit zwischen 18 und 20.30 Uhr in Ruhe et-
was essen kann, bitten jedoch um Verstandnis,
wenn es mal kurzzeitig etwas lauter wird. Meist
ist dies nur von kurzer Dauer.

Ubrigens: Die Selbstbedienung in der Keller-
bihne sorgt dafir dass wir unsere Preise nied-
rig halten kénnen. Und eigentlich ist es auch
nur halb Selbstbedienung, denn Ihr bestellt und
bezahlt am Tresen, das Essen wird aber an die
jeweilige Tischnummer gebracht. Wir sagen es
frei nach Tocotronic: Mach es (nur halb) selbst!

CATERING

Unsere Gastronomie bewirtschaftet neben der
KellerbGhne und den anderen Theken im Haus
auch Tagungen, Konferenzen und private Fei-
ern. Man kann bei uns vom Frihstick Ober die
kleine Kaffeepause, das warme Mittagessen
bis hin zum groflen Abend- oder Fingerfood-
buffet alles buchen. Wir lassen uns auch gerne
auf aulergewshnliche Winsche unserer Kun-
den ein.

Bei Interesse bitte einfach telefonisch oder per
Mail bei unserer Raumvermietung oder Gastro-
nomie anfragen. Wir senden lhnen gerne An-
gebote zu oder besprechen bei einem Termin
Ihre Vorstellungen.




UND DER GARTEN?

HRSTEN GOODS /

Es gibt wohl keine schénere Méglichkeit einen
lauen Sommerabend zu genieBen, als unter
freiem Himmel mit Freunden zusammen zu sit-
zen.

Genau das kénnt lhr im Sommer im E-Werk
Biergarten jeden Abend ab 18 Uhr tun. Den
Feierabend oder das Wochenende einléuten
und bei einem kihlen Getrdnk und leckerem
Essen die Seele baumeln lassen. Zentral ge-
legen inmitten der nérdlichen Altstadt ist der
E-Werk Garten der perfekte Ort um es sich in
den warmen Monaten gut gehen zu lassen.

Durch den Jugendtreff und die Open Air Bih-
ne ist der Biergarten ein gemuitlicher Innenhof
geworden. Der Kiosk mit Kiche unterstitzt die
KellerbGhne bei gréBBeren Veranstaltungen und
unser Kichenteam stellt fir unsere Géste jedes
Jahr neue sommerliche Gerichte zusammen.

Freitags bereitet unser Chefkoch sein Barbecue
zu, das lhr bei Live-Musik genieBen kénnt. Viele
Veranstaltungen werden im Sommer bei gutem
Wetter in den Garten verlegt, und jedes Jahr
findet auch hier unser beliebtes Open Air Kino
statt. Und das Beste: selbst wenn das Wetter
mal nicht so mitspielt, kénnt lhr trotzdem unter
unseren groBBen Sonnenschirmen sitzen, oder
auch in die trockene Kellerbihne umziehen.

Also nach dem Feierabend, vor der Party oder
dem Konzert oder auch einfach nur so: kommt
vorbei und fuhlt Euch wohl!

HINWEIS: ALLERGENE

a'= Weizen / a? = Hafer /b = Eier / ¢ = Laktose / d = Sellerie / e = Senf / f = Schwe-
feldioxid, Sulfite / g = Sesam / h1 = Walnisse / h2 = Mandeln/ i = Sardellen / k=
Soja / m = Konservierungsstoffe / n= Fisch-/ Krustentiere / o = Geschwéirzt / p =

Nitritpdkelsalz

1 = Antioxidationsmittel / 2 = Farbstoffe / 3 = Koffeinhaltig
4 = enthdlt eine Phenylalaninquelle / 5 = Taurin / 6 = Chininhaltig
7 = Saurungsmittel/Séureregulatoren / 8 = Sufistoff / 9 = Stabilisatoren

10 = Weizenmalz / 11 = Gerstenmalz / 12 = Hefe / 13 = Hopfen / 14= Geschwarzt




